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FORMULA E Pausa Café

solucions gastronomiques per empre-
ses 1 esdeveniments corporatiu

a la cuina
de ' Araceli -

sabors. moments. emocions.




Pausa Cafe

\. b — B @la cuina .
p de I'Araceli

sabors, moments, emocions

La Cuina de I’Araceli us presenta la FORM U LA E

Dissenyem el menu en funcio de les vostres necessitats, apos-
tant per un servei i una qualitat alimentaria excellents.

Ens reunim amb vosaltres per entendre les vostres necessitats
Proposta de pressupost i la seva acceptacio
Proposta de menus segons el vostre estil i la marca
Programa general (ex. arribada, recepcio, dj, entrega regals...) i la seva execucio i coordinacio
Elaboracio i seguiment d’'un timang per a la correcta coordinacio

Elaboracio d'una proposta de disseny a mida segons l'estil, la gama tematica que es desitja.

Seleccid i coordinacio de proveidors

Decoracio, flors i mobiliari (opcional)

Bar (opcional)

imeés...

Oferim professionalitat en planificacio i organitzacio d'esdeveniments i menjar exclusiu.

El lloc:

oficina, jardi, un lloc emblematic, vosaltres trieu o us ajudem amb l'eleccio

Els possibles passos:

La Formula E de la Cuina de I'Araceli no és només un bon menjar, us acompanyem durant
tot el procés i us guiem perquée pugueu estar tranquils i gaudir del vostre dia al 100%

LA é CUINA DE L’ARACELI, C/Monestir 21, Arbeca, tel. 973 160 042



Formula E

Pausa café tarda

Open Bar
° Refrescos i cerveses
;. Sucs variats (Taronja, pinya, préssec Ai-
Pausa café mati giies minerals.
Cafeteria °
o Cafe, Cafes llet mancanilles. Mini entrepans
. Sucs variats (Taronja, pinya, préssec Aigiies mine- ° xapata tomaquet (Pernil)
rals. o Mini bola formatge (Pernil dolg)
° Mafra Ceba (Xorig, salsitxo)
Mini entrepans
¢ xapata tomaquet (Pernil) . Pastes de té assortides
° Mini bola formatge (Pernil dolg)
J Mafra Ceba (Xorig, salsitxo) Material un sol Us

Bolleria dol¢a

o Mini croissants de mantega.
° Mini delicies de xocolata

o Mini delicies de crema

° Mini donuts

Cava brindis

Material un sol Us o Refrescos i aigiies
Lo Cava Raimat Chardonnay Xarel-lo
Do Canapés assortits

. . Mini delicies pasta de full
S e Mini Bomb6
e Becs d’Arbeca i Rocs del
. toll

No inclou Servei de cambrer
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Formula E

COCFFEE BREAH & BRUNCH

Pica-pica Pica-pica

Bodega Bodega

Coctel de cava, Refrescos, aigiies. Coctel de cava, Refrescos, aigiies.
Material i atils reciclable, un sol as Material i atils reciclable, un sol as
Aperitiu variat bufet Aperitiu variat bufet
* Assortiment d'ibérics (Salv. Xorig, (lom) * Formatge tacs
* Pernil salat bodega * Llonganissa seca
* Assortiment formatges * Olives farcides d'anxova
* Pans assortit d'aperitiu * Delicies pasta de full
* Delicies pasta de full * Canapés assortits

* Patates xips

Assortiment de coques

— Coca dmb ceba caramel-litzada i pernil
— Coca d'espindcs amb rocafort i nous

— Coca d'escalivada i llonganissa

— Cocad de carabassé

Mobiliari full annex

] _ No inclou Servei de cambrer
No inclou Servei de cambrer

A LA é CUINA DE L’ARACELI, C/Monestir 21, Arbeca, tel. 973 160 042
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APERITIV BUFET%PRESENTACI(S 2

Aperitiu variat bufet

* Assortiment d'ibérics
* Pernil salat
* Assortiment formatges

* Pa de pagés amb tomaquet
* Canapés assortits

* Delicies pasta de full

Assortiment de coques
— Coca dmb ceba caramel-litzada i pernil
— Coca d'espindcs amb rocafort i nous

— Coca d'escalivada i llonganissa

— Coca de carabassé

Aperitiu cuina d'autor (6)

* Cullereta d'esqueixada de bacalla.
* Cullereta gelatina de gerds i crema de formatge Su&o\u.é
* Cullereta de bombé de formatge de cabra embolicat amb carpaccio

de pernil salat.

* Plateret de remenat de favetes baby confitades.

: S &~
& Plateret de tartaleta cruixent de pernil amb crema d'éspinacs SRR
* Xupito de codonyat i formatge de cabra i ametlla.
Opcions EXTRES
Aperitiu calent

Postres Bufe'l: Fideuada de marisc aperitiu 2.50 €
: Assortiment de croquetes 2.50 €
* Postres loastol Fu” nata Brotxetes planxa de pollastre 1.50 €
Truita de patata i espinacs 1.50 €
*  Postres pasta de full i fruita primaveres Calamrs a I’Andalusa 2.00€

*  Fruita assortida

Bodega Coctel de cava, refrescos, digiies.
Cava Raimat Chardonnay xarel-lo 2.00 €
Material i atils reciclable, un sol ds: Cava Rojer fe flor Brut Nature  1.00 €

Vins D.O. (Costers del segre) 2.00 €

No inclou Servei de cambrer

LA é CUINA DE L’ARACELI, C/Monestir 21, Arbeca, tel. 973 160 042




