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Canapés assortits variats (Unitat) 0.75€
Assortiment de coques 6.50 €/PERS
L Tradicional d'escalivada (MINIM 6 PERSONES)

L Espinacs, nous i formatge rocafort

L Ceba tenyida empebrada

L Ceba amb contrast de pernil, poma.
L De cebai carabasso

Assortiment d’Ibérics 8,50€ / PERSONA

Assortiment de 5 varietats de formatges
Pa de vidre amb tomaquet

Pernil salat del serra

Assortit de canapés variats (2unit)

(MIiNIM 6 PERSONES)

Canelons casolans de carn o espinacs 3 u. 6.00 €
gratinats amb beixamel

Canelons de Marisc calents amb beixamel 7.00 €
Gratinats

Canelons de Marisc freds amb maionesa 8.25€

Tres canelons de marisc acompanyat amb llagostins

Canelons de Marisc freds amb maionesa (unitat) 1.50 €

Pastis de salmé amb llagostins 8.25€
Pastis farcit amb crema d’alberginia i samfaina

Flor de melé amb pernil (NOU) 7.00 €
2 ns PLATS
Ternasco al forn 18.00 €

Amb patata panadera i bolets

Lingot de Llata de vedella a baixa temperatura 16.50 €
Sobre llit de moniato i a les dues salses, la seva propia i de salsa
d'ametlla i festucs, acompanyat de farcell d'esparrec blandes i bo-
lets temporada, (Data maxima encarrec 7 d’agost)

Fricandd de vedella a la jardinera 8.00 €
Acompanyat amb llenega del Pirineu i verduretes

Cuixa de pollastre rostit amb aromes citrics 8.00 €
Confitada amb fruita de la terra.

Llom amb pinya i fruits secs i pruna 7,50 €
Acompanyat amb xampinyons, prunes, panses i pinyons

Timbal de porc “Galtes” glacejades 9.00 €

; -~ . Acompanyat amb patata suada, formatge de cabra i un alli oli
" negat.
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Bacalla gratinat 9,50 €
Amb all i oli, sobre llit de patata i ceba

Cues de rap amb gambes 9.50 €
Llagosteres i salsa marinera

MF Popietes de llenguat amb salmé 10,00 €
amb salsa d'ametlles i petxines al Chardonnay

Cassola de sépia amb gambes 18.00 €
Sipia, Calamars6, gambes llagostera., musclos
cloisses

COMANDES DE FESTA MAJOR’24
FINS DILLUNS DIA 12
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cuinaaraceli@gmail.com
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